N

Dengg

KRAPFEN & KNODEL
MANUFAKTUR

ZUTATEN
Teig (50%): WEIZENMEHL, ROGGENMEHL,

Wasser, Rapsol, Speisesalz,
WEIZENGLUTEN.

g , . Mini Zillertaler
Fille (50%): Kartoffeln, KASE (19%) , Zwiebel, X
Speisesalz, Wasser, Schnittlauch, Pfeffer. : askrapfen _
ALLGERGENE STOFFE

Allergene Stoffe sind in GrofBbuchstaben angegeben.
A... Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
G... Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

handgemacht & tiefgekiihlt

n ZUBEREITUNG IN DER FRITTEUSE
DEREHE CHR I CHE R ERTE N0 Die gefrorenen Krapfen in ca. 180°C heifem Ol
Brennwert 691 kJ / 165 kcal schwimmend auf beiden Seiten goldbraun backen
Fett 38 (ca. 4 Minuten), 6fters vorsichtig umdrehen.
davon gesattigte Fettsauren 0,74
. . !

T T — 274 Nicht zum Rohverzehr geeignet!

davon Zucker 1,5 ¢

Eiweil3 564

Salz 1,8 ¢
BESONDERE MERKMALE

v ohne Konservierungsstoffe
v ohne Geschmacksverstarker
v ohne Aromen

VERPACKUNGSEINHEIT (Stiick a 25 g)
15/ 100 Stiick

SERVIERTIPP
dengg krapfen & knodel manufaktur GmbH i ferUg YEORIBIEMET .Kaskra.pfer.j etvyas
A abkihlen lassen (Vorsicht - die Fiille ist sehr
Innsbrucker Strasse 11 » 6060 Hall in Tirol heiB), und traditionell mit einem Glas frischer
t: +43 (0) 5223 22 447 '

: . -
SRt e 0w deTEE e Milch servieren. Guten Appetit!
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